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Scuola
Comune di Bologna € Bologna

Bando di gara europeo per I'affidamento del servizio di refezione scolastica
per le scuole d’infanzia, le scuole primarie e le scuole secondarie di primo grado,
tramite acquisto di ramo d’azienda e gestione dei centri di produzione pasti comunali.
Durata appalto: 5 anni.
1 settembre 2020 - 31 agosto 2025

Allegato B.10

Planimetrie Centro di Produzione Pasti in costruzione
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